














Apabila Terjadi Pemadaman Listrik

Fungsi Memori

Apabila listrik padam saat alat bekerja, dalam waktu 20 menit, alat akan melanjutkan proses kerja
sebelum listrik padam.

/@ Pemecahan masalah

Pemeriksaan masalah

Jika Anda mendapati peroses masak alat berlangsung dalam kondisi yang tidak biasa, silakan periksa
daftar berikut untuk memastikan apakah ada kegagalan.

Fenomena kesalahan Alasan Solusi

Periksa apakah produk sudah tersambung

Listrik tidak tersambung ke daya listrik

Lampu tidak menyala

Kegagalan papan Hubungi staf layanan pelanggan

Kegagalan papan

Seluruh alat tidak panas Kegagalan cakram koil Hubungi staf layanan pelanggan

Sekring putus

Lampu indikator menyala | Kegagalan cakram koil
dan cakram koil tidak Hubungi staf layanan pelanggan
panas Kegagalan papan

Sesuaikan total kapasitas beras dan air,
berkisar antara garis skala maksimum dan
minimum

Terlalu banyak atau
terlalu sedikit

Rasio beras dengan air

salah Sesuaikan rasio beras dengan air

Panci bagian dalam
tidak terpasang dengan
benar dan tersangkut.

Masukkan panci bagian dalam dan dorong
perlahan agar kembali ke normal

Tidak dimasak Ada benda asing antara

panci bagian dalam dan | Bersihkan benda asing
cakram koil

Hubungi staf layanan pelanggan kami

Panci bagian dalam untuk membeli panci bagian dalam yang

rusak baru
Kegagalan papan Hubungi staf layanan pelanggan
Kegagalan sensor Hubungi staf layanan pelanggan
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Fenomena kesalahan Alasan Solusi

Hubungi staf layanan pelanggan kami
untuk membeli panci bagian dalam yang
baru

Panci bagian dalam
rusak

Panci bagian dalam
Nasi Gosong tidak terpasang dengan
benar dan tersangkut.

Masukkan panci bagian dalam dan dorong
perlahan agar kembali ke normal

Kegagalan papan Hubungi staf layanan pelanggan

Kegagalan sensor Hubungi staf layanan pelanggan

Rebusan terlalu banyak | Sesuaikan jumlah hingga menengah

Proporsi beras dengan

Meluap air tidak sesuai Kurangi volume air
Kesalahan fungsi Pilih fungsi yang benar
Rasa plastik Fenomena normal Setelah menggunakan penanak nasi
beberapa kali, rasanya akan normal.
Cabut kabel listrik terlebih dahulu.
Layar digital Kegagalan papan atau Jika layar digital penanak nasi masih
menampilkan kesalahan ser?sogr pap tetap menampilkan kesalahan setelah
E1, E2, E3, E4 didinginkan, hubungi staf layanan

pelanggan.

Nomor Tanda Pendaftaran Petunjuk Penggunaan: IMKG.XXXX. XX XXXX

Layanan Purna Jual

Segera hubungi Hitachi Service Center jika kabel listrik rusak atau memerlukan perbaikanserius.
Jika ditemukan ketidak-normalan fungs i saat produk beroperasi, segera cabut steker listrik
dan segera hubungi service center untuk dilakukan langkah perbaikan.

Nama Importir

PT.Arcelik Hitachi Home Appliances Sales Indonesia

Rich Palace Shop House Blok D1 & D2,

JI.Meruya llir Raya No. 36-40, Jakarta 11620, Indonesia
hitachi-homeappliances.com/id-en/

T: +62-21-58910088 and +62-21-80681221

F: +62-21-58910099

Service.center.AHID@arcelik-hitachi.com
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Pengguna yang dihormati:

Terima kasih kerana membeli periuk nasi ini. Untuk menggunakan dan menyelenggara perkakasan
ini dengan betul, sila baca manual dengan teliti sebelum digunakan dan simpan untuk rujukan masa
hadapan.

Semua kandungan dalam manual ini hanya untuk rujukan pengguna semasa menggunakan dan
menyelenggara perkakasan, objek sebenar akan diutamakan, dan gambar adalah untuk rujukan
sahaja. Jika anda masih menghadapi masalah semasa menggunakan perkakasan, sila rujuk penjual
atau pusat khidmat pelanggan kami, dan kami akan menyediakan perkhidmatan yang memuaskan
tepat pada masa.

Langkah-langkah Keselamatan

@ Sila baca manual ini dengan teliti sebelum menggunakan perkakasan dan simpan manual dengan

baik.

Produk ini hanya untuk kegunaan di rumah, tidak sesuai untuk tempat lain.

Anda perlu menggunakan soket yang dibumikan dengan arus berkadar lebih daripada 10A,

dan palam perlu dimasukkan dengan ketat. Jangan gunakan soket universal bersama dengan

perkakasan elektrik lain pada masa yang sama.

Apabila palam dimasukkan ke dalam soket, ia mesti dimasukkan sepenuhnya, jika tidak, komponen

akan menjadi terlalu panas dan terbakar akibat dipasang longgar.

Jangan pasang dan cabut palam dengan tangan yang basah untuk mengelakkan kejutan elektrik.

Cabut palam kuasa sekiranya produk tidak digunakan.

Jangan letakkan produk berdekatan dengan kanak-kanak, atau membiarkan kanak-kanak

menggunakan produk secara bersendirian untuk mengelakkan kejutan elektrik atau melecur.

Anda dilarang untuk memasukkan objek asing seperti serpihan logam, wayar besi, jarum, dll. ke

dalam produk atau di antara celahan, jika tidak, ia akan menyebabkan kejutan elektrik atau operasi

menjadi tidak normal.

@ Produk ini perlu diletakkan di atas permukaan yang stabil semasa digunakan. Jangan gunakan
produk ini di tempat yang mempunyai suhu dan kelembapan yang tinggi, serta jauhkan daripada
bahan mudah terbakar.

@ Produk ini tidak sesuai untuk individu berikut: individu yang mengalami disfungsi deria atau
psikologi, kekurangan pengalaman atau pengetahuan yang berkaitan (termasuk kanak-kanak) dan
orang lain, melainkan mereka menggunakan produk ini di bawah pengawasan ahli profesional.
Kanak-kanak hendaklah diawasi untuk memastikan mereka tidak bermain dengan produk ini.

@ Pastikan kord kuasa tidak bersentuhan dengan sisi tajam, sisi bergerigis, objek tajam lain yang
terkeluar atau objek yang mempunyai permukaan panas, yang boleh menyebabkan kebocoran
elektrik lalu mengakibatkan kejutan elektrik atau kebakaran.

@® Bau pelik mungkin muncul selama beberapa minit pertama apabila menggunakan produk buat kali

pertama, yang merupakan perkara biasa.

Semasa membersihkan produk ini, jangan rendam di dalam air atau basuh di bawah paip air.

Sekiranya kord atau palam kuasa didapati rosak atau terputus, anda hendaklah gantikan

dengan kord fleksibel khas atau komponen khas yang dibeli daripada pengilang atau jabatan

penyelenggaraan yang ditetapkan.

@ Sekiranya produk gagal, sila matikan kuasa terlebih dahulu, cabut palam dari soket, hentikan
penggunaan produk dan hubungi kakitangan perkhidmatan selepas jualan syarikat, jangan
gantikan dengan alat ganti bukan asli atau nyahpasang dan baiki sendiri.
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H Lembaran Spesifikasi Produk

Model RZ-R18XN | RZ-S18VN
Bekalan kuasa 220-240V~

Frekuensi 50-60Hz

Kuasa berkadar 860-1020W

Kapasiti air 5.0L
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Gambaran keseluruhan

1. Penutup atas Data teknikal

2. Penutup kukus boleh tanggal

3. Pemegang Model RZ-R18XN RZ-S18VN

4. Unit utama Bekalan kuasa 220-240V~

5. Kabel kuasa -

6. Pengukus makanan Frekuensi 50-60Hz

7. Cawan penyukat Kuasa berkadar 860-1020W

8. Senduk nasi .

9. Senduk sup Kapasiti air 5.0L

10. Periuk dalaman Kapasiti memasak 0.36~1.8L

11. Injap wap Saiz 44.1x31.4x28.0 cm
Berat bersih 4.2 kg 4.5 kg

Pengubahsuaian teknikal dan reka bentuk terpelihara.
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n Antara Muka Operasi

Jasmine
/Japanese

Porridge Congee Brown White

Slow
Cook

Mixed Mixed

Soup /Sticky Grain

} SSS@

Model: RZ-R18XN

HITACHI

Jasmine

[ [

N

Yogurt Stew. Porridge Congee

Mixed
/Sticky

& >

Slow
oIy Cook

Soup

Model: RZ-S18VN
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4.1. Fungsi Utama
Preset (Pratetap)

Tekan kekunci Q’} selepas memilih menu untuk
memasuki keadaan tetapan masa pratetap, tekan
kekunci +/- untuk melaraskan masa pada sela
masa 5 minit. Apabila pelarasan selesai, tekan
kekunci mula untuk memasuki keadaan kerja
masa pratetap. Penunjuk “pratetap” G) menyala.
Nota: Contohnya, jika masa pratetap ditetapkan
selama 8 jam, makanan akan siap dimasak
selepas 8 jam.

+/-

Dalam keadaan pemilihan fungsi, tekan kekunci
ini untuk melaraskan masa fungsi.

Temperature/Time (Suhu/Masa)

Tekan kekunci @@ untuk melaraskan suhu apabila
fungsi pemilihan masa/suhu sudah dipilih. (Lihat
butiran lanjut dalam penerangan fungsi)

Start (Mula)

Selepas memilih fungsi, tekan kekunci mula
P untuk mula memasak, dan masak/pratetap
menyala mengikut mod.

Keep Warm (Kekal Suam), On/Off
(Hidup/Mati)

@® Dalam mod siap sedia, tekan kekunci
% untuk memasuki mod kekal suam,
penunjuk "kekal suam” {{{ menyala, paparan
digit I:”:I:I:H:I akan menunjukkan masa kekal
suam semasa.

@® Dalam peringkat memasak, tekan lama
kekunci % untuk membatalkan peringkat
memasak semasa.

@ Selepas peringkat memasak, anda tidak
disyorkan untuk membuka penutup selama
beberapa minit agar nasi dimasak dengan
lebih baik.

4.2. Paparan

Mod siap sedia (mod penjimatan
kuasa)

Apabila kord kuasa disambungkan, bunyi bip
akan didengari dan butang mula akan menyala,
mesin memulakan mod siap sedia.

Pemilihan fungsi

@® Dalam mod siap sedia, tekan butang hidup/
mati, semua butang fungsi akan menyala,
pengguna boleh mula memilih fungsi.

@ Tekan kekunci fungsi, butang fungsi akan mula
berkelip, pengguna boleh mula melaraskan
mengikut fungsi yang dipilih.

@® Paparan digit akan menunjukkan masa
memasak lalai.

@ Mesin akan menghafal fungsi terakhir yang
dipilih dan dikendalikan; apabila memasuki
pemilihan fungsi sekali lagi; fungsi terakhir
yang dipilih akan ditunjukkan secara lalai.

Time adjustment (Pelarasan masa)

@ Tekan kekunci +/- untuk melaraskan masa.

@ Tekan lama +/- untuk sela masa yang lebih
lama.

@ Di bawah fungsi pratetap, dengan menekan
kekunci pratetap sekali lagi, ia akan
membatalkan fungsi pratetap, dan kembali ke
tetapan masa fungsi.

Keep Warm (Kekal Suam)

Mesin akan bertukar kepada mod kekal-suam
selepas selesai memasak, kecuali untuk menu
yogurt

(RZ-S18VN only).
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4.3. Arahan Fungsi

. . Preset
Fungsi Penerangan Fungsi
ungs enerangan Fungs (Pratetap)
Masa boleh
berbeza dari
Masa memasak lalai ialah 45 minit untuk dua cawan beras. 1 jam 30 minit
Fast Cook . . ) . )
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod hingga 24 jam yang
(Masak Segera)
kekal-suam. bersamaan dengan
1 jam 30 minit
secara lalai.
Masa memasak lalai ialah 30 minit, pengguna boleh *menekan butang
. s Masa boleh
+/- untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 10 minit hingga )
. L - berbeza dari
1 jam 30 minit pada sela masa 5 minit. L
Steam ) . . 10 minit hingga
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod kekal- .
(Kukus) 24 jam dengan
suam. .
masa lalai selama
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama. 1 jam 30 minit.
Masa memasak lalai ialah 1 jam, pengguna boleh *menekan butang +/-
untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 5 minit hingga 10 jam.
5-45 minit pada sela masa 1 minit.
45 minit hingga 1 jam 30 minit pada sela masa 5 minit.
1.5-3 jam pada sela masa 10 minit.
3-10 jam pada sela masa 20 minit.
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama. Masa boleh
berbeza dari
DIY Suhu memasak lalai ialah 120°C, pengguna boleh *menekan butang 10 minit hingga
suhu dan butang +/- untuk melaraskan, suhu boleh berbeza dari 24 jam dengan
30-160°C. masa lalai selama
1 jam 30 minit.
30-110°C pada sela 5°C
110-160°C pada sela 10°C
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod kekal-
suam. Jika tetapan suhu lebih rendah daripada 70°C, ia tidak akan
bertukar kepada mod kekal-suam.
Masa memasak lalai ialah 1 jam, pengguna boleh *menekan butang +/-
untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 30 minit hingga
1 jam 30 minit pada sela masa 5 minit.
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod kekal-
Cake suam. B
(Kek) Cadangan resipi
200g gula pasir, 200g adunan kek naik sendiri, 4-5 biji telur, lumurkan
dengan minyak di bahagian bawah periuk dalam.
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama.
Masa memasak lalai ialah 2 jam, pengguna boleh *menekan butang +/-
A . Masa boleh
untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 1 hingga 4 jam pada .
- berbeza dari
Stew sela masa 5 minit. 1 hingga 24 jam
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod kekal- 99 '
(Stu) dengan masa
suam. )
lalai selama
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama. 2 jam 30 minit.
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Preset

Fungsi Penerangan Fungsi (Pratetap)
Masa memasak lalai ialah 2 jam, pengguna boleh *menekan butang +/-
A : Masa boleh
untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 1 hingga 4 jam pada '
L berbeza dari
Slow Cook sela masa 5 minit. 1 hingaa 24 iam
(Masak Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod 99 ’
dengan masa
Perlahan) kekal-suam. .
lalai selama
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama. 2jam 30 minit.
Masa memasak lalai ialah 1 jam 30 minit, pengguna boleh *menekan
butang +/- untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 1 hingga Masa boleh
Porridge 3 jam pada sela masa 5 minit. berbeza dari
9 Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod 1 hingga 24 jam
(Bubur)
kekal-suam. dengan masa
lalai selama 2 jam.
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama.
Masa memasak lalai ialah 1 jam 30 minit, pengguna boleh *menekan
butang +/- untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 1 hingga Masa boleh
Sou 4 jam pada sela masa 5 minit. berbeza dari
(Su p) Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod 1 hingga 24 jam
P kekal-suam. dengan masa
lalai selama 2 jam.
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama.
Masa memasak lalai ialah 1 jam, pengguna boleh *menekan butang +/-
untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 1 hingga 3 jam pada Masa boleh
sela masa 5 minit. berbeza dari
Congee

(Bubur nasi)

Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod
kekal-suam.

*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama.

1 hingga 24 jam
dengan masa
lalai selama 1 jam.

Masa boleh
berbeza dari

Mixed/Sticky Masa memasak lalai ialah 55 minit. 1 jam 10 minit
(Nasi campur/ | Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod hingga 24 jam
Pulut) kekal-suam. dengan masa
lalai selama
1 jam 30 minit.
Masa boleh
Jasmine/ . - bgrbeza da.ri'
Japanese Masa memas.ak lalai |§Iah 40-48 mlnlt. 1.Jam 30 mlnlt
(Beras Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod hingga 24 jam
. kekal-suam. dengan masa
Jasmin/Jepun) 5
lalai selama
1 jam 30 minit.
Masa boleh

White
(Beras putih)

Masa memasak lalai ialah 40-48 minit.
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod
kekal-suam.

berbeza dari

1 jam 30 minit
hingga 24 jam
dengan masa
lalai selama 1 jam
30 minit.
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Preset

(Bijirin Campuran)

kekal-suam.
Kapasiti memasak maksimum ialah 8 cawan.

Fungsi Penerangan Fungsi (Pratetap)
Masa boleh
. ) - berbeza dari
. Masa memasak lalai ialah 1 jam 10 minit. . .
Brown Rice . . ) 1 jam 30 minit
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod . .
(Beras hingga 24 jam
Perang) kekal-suam. dengan masa
9 Kapasiti memasak maksimum ialah 8 cawan. 9
lalai selama
1 jam 30 minit.
Masa boleh
. ) - berbeza dari
Masa memasak lalai ialah 1 jam 10 minit. 1 iam 10 minit
Mixed Grain Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod y

hingga 24 jam
dengan masa

lalai selama

1 jam 30 minit.

Keep Warm
(Kekal Suam)

Selepas 36 jam (untuk RZ-S18VN), 24 jam (untuk RZ-R18XN), mesin
akan bertukar kepada mod siap sedia.

Masa memasak lalai ialah 8 jam, pengguna boleh *menekan butang +/-
untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 6 hingga 12 jam pada
sela masa 5 minit. Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar

500g isi epal (atau isi strawberi), 150g gula pasir (300-500g gula untuk isi
strawberi); Kupas dan potong dadu epal.

*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama.

Yogurt kepada mod siap sedia.
(untuk RZ-S18VN| Cadangan resipi -
sahaja) Yogurt biasa 100ml (atau Bifidobakterium 1g), susu tulen 1000ml.
Didihkan air untuk mensterilkan periuk nasi sebelum memasak.
*Tekan lama untuk sela masa yang lebih lama.
Masa memasak lalai ialah 1 jam, pengguna boleh *menekan butang +/-
untuk melaraskan masa, masa boleh berbeza dari 30 minit hingga 2 jam
pada sela masa 5 minit.
Semasa mesin selesai memasak, ia akan bertukar kepada mod kekal-
Jam (Jem) suam
(untuk RZ-S18VN ) . -
. Cadangan resipi
sahaja)
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H Penjagaan dan Penyelenggaraan

Membersihkan badan periuk 2. Basuh injap wap dan penutup.

1. Gunakan kain untuk membersihkan
penutup dan plat pemanas, jangan bilas
periuk di bawah air.

2. Air atau bijirin beras yang tertinggal
pada plat pemanas hendaklah disapu
dengan kain bersih.

3. Sila gunakan kain untuk membersihkan
tangki simpanan air.

4. Sebelum memasukkan periuk dalaman,
pastikan anda mengelap air di
sekelilingnya dan meletakkannya pada
kedudukan yang betul.

5. Gunakan kain lembut untuk
membersihkan periuk.

Bersihkan penutup

1. Buka penutup luar, keluarkan penutup
dalaman.
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Keluarkan dan bersihkan injap wap 3. Guna kain untuk membersihkan

1. Sebaik sahaja anda menekan butang, penutup, jangan bilas periuk di bawah
penutup akan dibuka secara automatik air. Jika gelang pengedap terjatuh
sehingga 90 darjah. daripada injap wap, tolakkan gelang itu

ke dalam.

@ )/
®)

2. Pegang injap wap dan tekan kancing
untuk membuka periuk.
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Sekiranya Terputus Bekalan Elektrik

Fungsi Memori

Sekiranya berlaku gangguan elektrik semasa mesin berjalan, dalam masa 20 minit, mesin akan
menyambung semula proses memasak daripada sebelum gangguan elektrik berlaku.

[@ Penyelesaian Masalah

Pemeriksaan masalah

Jika anda mendapati masakan tidak seperti biasa, sila semak senarai berikut untuk mengesahkan
sama ada terdapat sebarang kegagalan.

Fenomena ralat

Sebab

Penyelesaian

Cahaya tidak menyala

Kuasa tidak
disambungkan

Periksa sama ada produk dipalamkan

Kegagalan papan
elektrik

Hubungi kakitangan perkhidmatan
pelanggan

Seluruh mesin tidak
panas

Kegagalan papan
elektrik

Kegagalan cakera
gegelung

Fius telah meletup

Hubungi kakitangan perkhidmatan
pelanggan

dan cakera gegelung
tidak panas

Lampu penunjuk menyala

Kegagalan cakera
gegelung

Kegagalan papan
elektrik

Hubungi kakitangan perkhidmatan
pelanggan

Tidak cukup masak

Terlalu banyak atau
terlalu sedikit

Laraskan jumlah kapasiti beras dan air,
berada antara garis skala maksimum dan
minimum

Salah nisbah beras dan
air.

Sesuaikan nisbah beras dan air

Periuk dalaman tidak

diletakkan dan tergantung.

Letakkan periuk dalaman dan tekan
perlahan-lahan kembali kepada normal

Terdapat objek asing di
antara periuk dalaman
dan cakera gegelung

Bersihkan objek asing tersebut

Periuk dalaman rosak

Hubungi kakitangan khidmat pelanggan
kami untuk membeli periuk dalaman baharu

Kegagalan papan
elektrik

Hubungi kakitangan perkhidmatan
pelanggan

Kegagalan sensor

Hubungi kakitangan perkhidmatan
pelanggan
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Fenomena ralat

Sebab

Penyelesaian

Nasi Hangus

Periuk dalaman rosak

Hubungi kakitangan khidmat pelanggan
kami untuk membeli periuk dalaman
baharu

Periuk dalaman
tidak diletakkan dan
tergantung.

Letakkan periuk dalaman dan
tekan perlahan-lahan kembali kepada
normal

Kegagalan papan
elektrik

Hubungi kakitangan perkhidmatan
pelanggan

Kegagalan sensor

Hubungi kakitangan perkhidmatan
pelanggan

Air rebusan terlalu
banyak

Kuantiti air disesuaikan kepada sederhana

Melimpah F_’erkadaran_alr beras Kurangkan isi padu air
tidak sesuai
Ralat fungsi Pilih fungsi yang betul
Rasa plastik Fenomena biasa Selepas menggunakan periuk nasi

beberapa kali, rasa akan menjadi biasa.

Skrin digital memaparkan
kod ralat E1, E2, E3, E4

Kegagalan papan
elektrik atau sensor

Mula-mula cabut palam kuasa, periuk nasi
masih gagal selepas disejukkan, hubungi
kakitangan perkhidmatan pelanggan.
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Guri dén quy khach hang ngwoi dung:

Cam on ban da mua ndi com dién. Dé sir dung va bao tri néi ding cach, vui long doc k§ sach huéng
dan trwdc khi str dung va gitr lai d& tham khao sau nay.

Tét ca noi dung trong sach hwéng dan nay chi danh cho ngwéi dung tham khao khi ste dung va bao
tri, viéc st dung sé do ndi thuc t& quyét dinh va hinh anh chi mang tinh chét tham khao. Néu ban van
gép sw cb trong qua trinh s dung, vui ldng tham khao y kién clia dai ly hodc trung tam dich vu khach
hang ctia ching téi va ching t6i sé& cung cp cho ban dich vu thda dang mot cach kip thoi.

Bién phap phong ngtra an toan

@ Vui long doc ki sach hwéng dan nay trwde khi siv dung va gitr sach dung cach.

@ San phdm nay chi s dung trong gia dinh, khéng thich hop ding & nhitng noi khac.

@ Phai str dung 6 cam tiép dat cé dong dién dinh mirc I6n hon 10A va phai cdm chat phich cam.
Khéng str dung ddng thoi & cdm da néng cé cac thiét bi dién khac.

@ Khi cdm phich c&m vao 6 cam, phai cdm hét c&, néu khdng cac thanh phan sé bi qua nhiét va
chay do tiép xuc kém.

@ Khoéng cadm va rit phich cdm khi tay wét dé tranh bi dién giat. Vui long rat phich cdm dién khi
khong st dung san phadm.

@ Khong dat san pham trong tam véi clia tré em hoadc dé tré em st dung mdt minh dé tranh bj dién
giat hoac béng.

@ C4&m nhét cac vat la nhw manh kim loai, day sét, kim, v.v. vao san pham hoac trong khe hé, néu
khoéng sé gay dién giat hoac hoat dong khdng binh thwong.

@ Khi st dung san phdm nay, phai dat sdn phdm trén ban chac chan. Khong s dung san pham nay
& noi cé nhiét do cao va do &m cao va tranh xa cac vat liéu dé chay.

@ San phdm nay khdng phu hop véi nhitng ngudi sau: nhixng ngudi bj réi loan chire ndng cam giac
hoac tam ly, thiéu kinh nghiém hoéc kién thirc lién quan (bao gdm ca tré em) va nhirng nguoi
khéac, trr khi ho s dung s&n phdm nay dwéi sy gidm sat ctia chuyén gia. Can phai giam sat tré
em dé& dam bao tré khong nghich san pham.

@ Dam bao ring day ngudn khong tiép xtc véi cac canh sic, go, cac vat sdc nhon nhé ra khac hodc
céac vat co bé mat néng, co thé gay ro ri dién, dan dén dién giat hodc héa hoan.

@ Lan dau tién st dung cd thé cé mui la trong vai phut, day la hién twong binh thuwdng.

@ Khi vé sinh san pham nay, khéng nhiing san pham vao nwéc hodc riva san pham dudi voi nuéc.

@ Néu phat hién thdy day ngudn hoc phich cdm bj héng hodc gay, phai thay thé bang day mém dac
biét hodc thanh phan dac biét mua tir nha san xuat hoéc bod phan bao tri dwoc chi dinh.

@ Néu san pham bj 16i, trwée tién hay tat ngudn, rat phich cdm ra khdi 6 cdm, khang tiép tuc st dung

san pham va lién hé véi nhan vién dich vu sau ban hang cua cong ty, khong thay thé cac bo phan
khong chinh hang hoac ty thao roi va stra chira.
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H Bang théng sé ky thuat san pham

Model RZ-R18XN | RZ-S18VN
B6 ngudn 220-240V~

Tan sé 50-60Hz

Cong suat dinh mirc 860-1020W

Dung tich nwéc 5.0L
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Téng quan

1. Nép trén Dir liéu ky thuat

2. Nap hoi c6 thé thao roi

3. Quai xach Model RZ-R18XN RZ-S18VN

4. Ptjan non}chlnh B& ngudn 220-240V~

5. Day ngudn T

6. Vihap thic &n Tan so 50-60Hz

7. Cocdong Cong suét dinh 860-1020W

8. Mudng com murc

9. Mubdng sup . .

10. Long ndi Dung tich m’roc 5.0L

11. Van hoi Dung tich nau 0,36~1,8L
Kich c& 44.1x31.4x28.0 cm
Trong lwong tinh 4,2 kg 4,5 kg

Bao lwu stra ddi v& ky thuat va thiét ké.
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n Giao dién hoat déng

Hap

Tay chinh

&

Ham
Sira chua

Ty chinh

&

Gao
Jasmine

Chao Chao dinh

hao, 0 Gao lirc Com Gao
ngii coc dudng trang

Com
ngi c3c

> %

Lambénh  N&ucham sup Xéi/nép

Model: RZ-R18XN

HITACHI

S Gae

| | | | | I | | .

I
trang

Chae Chae dinh

Murt Ham gt A Gae lic
neii céc dusng

Cem

Lam banh Nau cham Sap X@i/nép nei céc

G‘ + ’ $SS.

Model: RZ-S18VN
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4.1. Chirc nang phim

Preset (Thiét lap san)

Nhén phim (¥; sau khi chon menu dé vao trang
thai cai dat thiét 1ap trwdc thoi gian, nhan phim
+/- @& didu chinh thoi gian & mire diéu chinh
5 phut. Khi diéu chinh xong, nh&n phim kh&i dong
dé vao trang thai hoat dong clia thiét 1ap trwde
thoi gian. Bén bao “thiét 1ap sén” CL) sang lén.
Lwu y: Vi du: néu ching ta thiét lap truwéc thoi
gian la 8 gio thi thirc &n s& dwoc ndu
xong sau 8 gio.

+/-

O trang thai chon chirc nang, nhan phim nay dé
diéu chinh thoi gian chire néng.

Temperature/Time (Nhiét do/

Th&i gian)

Nhan phim G} d& diéu chinh nhigt d6 khi chon
chire nang chon thoi gian/nhiét d6. (Xem thém
chi tiét & phan mo ta chirc néng)

Start (Khéi dong)

Sau khi chon chirc nang, nhan phim khé&i dong )
d& kh&i dong chirc nang néu cda ndi va dén nau/
thiét 1ap s&n sang lén tuy theo ché do.

Keep Warm (Giir 4m), On/Off (Bat/
Tat)

® O ché db chd, nhan phim % dé vao ché do
gir &m, dén bao “gitr &m” {{§ sang 1&n, hién th
ky thuat s6 |-||-1-|-| s& hién thj thoi gian git
am hién tai.

@ Trong giai doan néu, nhan gitr phim
hdy giai doan n4u hién tai.

@ Sau khi ndu xong, ching t6i khuyén ban nén
doéng nap trong vai phut @& com ngon hon.

%/ q&
0) dée

4.2. Hién thi

Ché do cho (ché do tiét kiém dién)

Khi cdm day ngudn vao, ching ta sé nghe thay
tiéng bip va nat khdi dong sé sang, nodi bét dau &
ché do cho.

Lwa chon chirc nang

@ O ché do chd, nhan nat bat/tat, tat ca cac nat
chtrc nang sé sang, ngwdi dung cé thé bat
d4u chon chtc nang.

@ Nhan phim chirc néng, nit chirc nang sé bét
dau nhap nhay, ngudi ding cé thé bat dau
diéu chinh theo chtrc nang da chon.

@ Hién thj ki thuat sé sé& hién thi mac dinh thoi
gian lam viéc.

@ Ndi sé ghi nh& chirc ndng da chon va hoat
dong cudi cung; khi vao lai lwa chon chirc
nang; chirc nang da chon cudi cling sé dugc
hién thi theo méc dinh.

Time adjustment (Diéu chinh thi
gian)

@ Nhan phim +/- @& diéu chinh thoi gian.

@ Nhén lau +/- dé c6 thoi gian dai hon mét mic
diéu chinh.

@ Trong chirc ndng thiét 1ap trwéc, bang cach
nhén lai phim thiét Iap trwdc, viéc d6 sé hiy
chtrc nang thiét 1ap san va quay lai cai dat thoi
gian clia chirc nang.

Keep Warm (Giir am)

N&i sé& chuyé&n sang ché do gitr &m sau khi ndu
xong, trir chirc nang lam stra chua & menu
(chi & RZ-S18VN).
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4.3. Hwéng dan vé chirc ndng

L. N P — Preset
Chirc nang M6 ta chirc nang (Thiét 1ap s&n)
Thoi gian c6 thé
Fast Cook Thoi gian ndu méac dinh |a 45 phat cho hai bat gao. thay §0| tE’ "
(N&u nhanh) | Khi ndu xong, néi s& chuyén sang ché do gitr 4m 1,5gio dén 24 gio
! i : theo mac dinh bang
1 gi&r 30 phit.
Thoi gian ndu méc dinh 1a 30 phut, ngudi diing ¢é thé *nhan nat +/- dé s
2 N e . 2 P sk - Thoi gian co thé
diéu chinh thol gian, thoi gian cé thé thay doi tir 10 phat dén 1 gio 30 thay déi ter
Steam phat & mire diéu chinh 5 phat. ok .
(Hap) Khi ndu xong, ndi s& chuyé&n sang ché do gitr &m 10 phut den 24 gio
! i : theo mac dinh la
*Nhan 1au d& c6 thoi gian dai hon mét mérc didu chinh. 1gio 30 phut.
Thoi gian ndu méc dinh 1a 1 gior, ngudi dung c6 thé *nhan nut +/- dé didu
chinh thoi gian, thoi gian co thé thay ddi tiv 5 phat dén 10 gio.
5-45 pht véi mire didu chinh 1 phat.
45 phut dén 1,5 gi®» v&i miee didu chinh 5 phut.
1,5-3 gid v&i mire diéu chinh 10 phat.
3-10 gi& v&i mirc diéu chinh 20 pht. Thoi gian c6 thé
*Nhén lau dé c6 thoi gian dai hon mét mere diéu chinh. thay déi te
DIY 10 pht dén
(Tw ndu) Nhiét d& ndu mac dinh la 120°C, ngudi ding cé thé *nhén nat nhiét do 24 gi¢ theo
va nit +/- d& didu chinh, nhiét do c6 thé thay ddi tir 30-160°C. mac dinh 12
1 gi> 30 pht.
30-110°C véi mirc diéu chinh 5°C
110-160°C véi mrc diéu chinh 10°C
Khi ndu xong, ndi sé chuyén sang ché do gitr &m. Néu cai dat nhiét do
thdp hon 70°C, ndi s& khong chuyén sang ché do gitr &m.
Thoi gian ndu méc dinh 1a 1 gio, ngwdi ding cé thé *nhén nat +/- dé diéu
chinh thoi gian, thoi gian co thé thay di tir 30 phat dén 1 gie» 30 phut véi
murc diéu chinh 13 5 phut.
Khi ndu xong, ndi sé& chuyé&n sang ché do gitr 4m.
Cake N A A
(Lam banh) | Cng thure dé xuat . e . . N
200 g dwong kinh, 200 g hon hop bét banh tron san, 4-5 qua trieng, phét
dau m& vao day rudt ndi.
*Nhan lau dé co thdi gian dai hon mét mire diéu chinh.
Thoi gian lam mac dinh 1a 2 gi®, ngwdi ding cé thé *nhén nat +/- dé diéu oz
. o . o2 2, X e Thoi gian c6 thé
chinh thoi gian, thoi gian cé thé thay doi tiv 1 dén 4 gio voi mie dieu PV
Stew chinh 1a 5 pht. thay doi tor
(Ham) Khi nu xong, ndi sé chuyén sang ché do gitr &m. 1den 24 gio theo
’ ) mac dinh la
*NhAn 14u d8 6 thoi gian dai hon mot mie didu chinh. 2gio 30 pht.
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Preset

Chtrc nang M6 ta chirc nang (Thiét 1ap s&n)

Thoi gian lam méc dinh 1a 2 gi, nguwdi dung ¢ thé *nhan nat +/- dé diéu

chinh thai gian, thoi gian co thé thay ddi tir 1 dén 4 gier véi mic didu Thoi gian c6 the

o
Slow Cook | chinh Ia 5 phut. thay doi tr
(NAucham) | Khindu xong, ndi s& chuyén sang ché do gic 4m 1den 24 gio theo
: g 4 9 > gitF am. méc dinh 1
*Nhan 1au d& c6 thoi gian dai hon mét mérc didu chinh. 2gior 30 phat.
Thoi gian ndu méc dinh 1a 1 gi& 30 phat, ngwoi dung cé thé *nhén nat
+/- d& diéu chinh thoi gian, thoi gian c6 thé thay dbi tir 1 dén 3 gior véi Thoi gian cé thé
Porridge murc diéu chinh 1a 5 phut. thay déi tir
(Chao dac) Khi nu xong, ndi sé chuyén sang ché do gitr &m. 1 dén 24 gio theo

mac dinh la 2 gio.
*Nhén 1au dé c6 thdi gian dai hon mét mie didu chinh.

Thoi gian ndu méc dinh 1a 1 gi& 30 phat, ngwoi dung c6 thé *nhén nat

+/- d& didu chinh thoi gian, thoi gian co thé thay ddi tir 1 dén 4 gior & Thoi gian c6 thé
Soup murc didu chinh 5 phut. thay déi tir
(Sup) Khi nu xong, ndi sé chuyén sang ché do gitr &m. 1 dén 24 gio theo

mac dinh la 2 gio.
*Nhan lau dé co thdi gian dai hon mét mire diéu chinh.

Thoi gian ndu mac dinh la 1 gid, ngudi ding cé thé *nhén nat +/- dé diéu

chinh thoi gian, thoi gian co thé thay ddi tiv 1 dén 3 gid véi mire didu Thoi gian c6 thé
Congee chinh Ia 5 phut. thay doi tiv
(Chéo lodng) | Khi ndu xong, néi s& chuyén sang ché do gitr &m. 1 dén 24 gio theo

mac dinh la 1 gio.
*Nhén lau d& c6 thei gian dai hon mét mie didu chinh.

Thoi gian c6 thé

thay déi tiv
Mixed/Sticky Thoi gian ndu méc dinh la 55 pht. 1 gio 10 phut
(H&n hop/Xdi) | Khindu xong, ndi s& chuyén sang ché dd gitr &m. dén 24 gid theo
mac dinh la
1 gio> 30 phat.
Thoi gian c6 thé
Jasmine/ thay déi tiv
Japanese Thoi gian ndu mac dinh 1a 40-48 phuit. 1 gi& 30 phut
(Gao Jasmine/ | Khindu xong, ndi sé chuyén sang ché do gitr 4m. dén 24 gid theo
Gao Nhat) mac dinh la
1 gio» 30 pht.
Theoi gian c6 thé
thay doi tir
White Thoi gian ndu méc dinh 1& 40-48 phat. 1 gio 30 phut
(Gao t&) Khi nu xong, ndi sé& chuyén sang ché do gitv &m. dén 24 gio theo
mac dinh la
1 gio» 30 phut.
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Chirc nang

M6 ta chirc nang

Preset
(Thiet lap san)

Thoi gian cé thé

(Lam sira chua)
(chi danh cho

Cong thirc dé xuét
Sira chua nguyén chét 100 ml (ho&c Bifidobacteria 1g), stra twoi nguyén

. Thoi gian n&u méc dinh 13 1 gie 10 phut. thay doi tr
Brown Rice Cx N 2 PP 1 gi& 30 phut
, Khi nau xong, ndi sé chuyén sang ché d¢ gitr am. h NS
(Gao Iut) . Pl . . dén 24 gio theo
Dung tich nau toi da la 8 bat gao. < R -
mac dinh la 1 gi&
30 phat.
Thoi gian c6 thé
Thoi gian ndu méc dinh 1a 1 gier 10 phat thay @b ti
Mixed Grain o9 edinnfa 1gio A9 phdt -~ 1 gi 10 phut
-z Khi nau xong, ndi sé chuyén sang ché dé gitr am. 2 o
(Ng coc) . P . . dén 24 gio theo
Dung tich nau toi da la 8 bat gao. “ s
mac dinh la
1 gi® 30 phut.
Keep Warm Sau 36 gid (d6i véi RZ-S18VN), 24 gior (dbi véi RZ-R18XN), ndi sé _
(Gitr &m) chuyén sang ché dé cho.
Thoi gian ndu méc dinh 1a 8 gior, ngudi ding cé thé *nhan nut +/- dé didu
chinh thoi gian, thoi gian cé thé thay dbi tir 6 dén 12 gid véi mire didu
Yogurt chinh la 5 phat. Khi ndu xong, ndi sé& chuyé&n sang ché do cho.

cho thit dau tay); Got vé va cét hat lyu tao.

*Nhén 1au d& c6 thei gian dai hon mét mie didu chinh.

RZ-S18VN) chét 1000 ml. Bun séi nwéc dé tiét tring ndi com dién trwéc khi lam.
*Nhan lau dé co thdi gian dai hon mét mire diéu chinh.
Thoi gian lam mac dinh 1a 1 gi®, ngwdi ding cé thé *nhan nat +/- dé diéu
chinh thai gian, thdi gian co thé thay di tir 30 phat dén 2 gio véi mie
diéu chinh Ia 5 pht.
Jam . 2 N« 2 £ oan ok
N , Khi ndu xong, ndi sé chuyén sang ché do gitr am.
(Lam mut) . A A
(chi danh cho Coéng thire dé xuat -
RZ-S18VN) 500 g thit tao (hoac thit dau tay), 150 g dwong kinh (300-500g dwong
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Cham séc va bao dwong

Vé sinh than noi 2. Rwra van hoi va nép.

1. Dung kh&n vai lau sach ndp va mam
nhiét, khéng rira nhirng b phan do
dwéi nuoc.

2. Nén dung khan vai sach lau sach nwéc
hoac hat gao trén mam nhiét.

3. Hay s dung khan vai dé lam sach cbc
chtra nuwéc.

4. Trwéce khi cho rudt ndi vao, nhé lau
sach nwéc xung quanh rudt noi va dat
long ndi vao dang vi tri.

5. Dung khan vai mém dé lam sach ndi.

Lam sach nap

1. M& nap ngoai, thao nép trong.
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Thao va lam sach van hoi 3. Dung khan vai lau sach nap, khéng

1. Sau khi ban nhén nut, ndp sé tw dong rira nhitng bd phan dé dwéi nwéc. Néu
ma& t&i 90 do. vong dém roi ra khéi van hoi, hdy 4n né
vao.
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Trong trwvé'ng hop mat dién

Chtrc nang ghi nhé&

Khi xay ra sw cd mét dién trong khi ndi dang nau, trong vong 20 phut, ndi sé tiép tuc qua trinh ndu nhw

trwde khi mét dién.

@ Khac phuc sw cb

Kiém tra sw co

Néu ban nhan thay qua trinh ndu dang & tinh trang bat thwéng, vui Iong kiém tra danh sach sau day
dé xac nhan xem cé bét ky 16i nao khéng.

Hién twong 16i

Ly do

Giai phap

Pén khong sang

Ngudn dién khong duoc
két noi

Kiém tra xem da cam dién cho ndi chwa

Cau chi bi nd

L6i bo mach Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang
L3i bo mach
Toan bo noi khéng néng L6i dia cudn Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang

Dén bao sang va dia cuén
khéng néng

L6i dia cudn

L3i bo mach

Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang

Chwa nau chin

Qua nhiéu hodc qua it
gao

Diéu chinh toan b dung tich gao va_
nuoc, theo cac vach chia toi da va toi
thieu

Ty Ié gao v&i nuwéc
khéng dung.

Diéu chinh ty 1& gao v&i nwéc

Long néi khéng dwoc
dat han xudng.

D4t long ndi vao va &n nhe dé rudt tré lai
vi tri binh thwdng

C6 vat la gitra rudt ndi
va dia cubn

Don sach vat la

Ru6t ndi bj v&

Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang
clia chuing toi d& mua rudt ndi mai

L6i bo mach

Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang

L&i cam bién

Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang
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Hién twong 16i Ly do Giai phap

Lién hé v&i nhan vién dich vy khach hang

Long ndi bi v& clia chung t6i dé mua long ndi méi

Long ndi khong duoc D4t long ndi vao va &n nhe dé long tré lai
Com chay dat han xudng. vi tri binh thuwdng

L&i bo mach Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang

L3i cadm bién Lién hé v&i nhan vién dich vu khach hang

N&u qua nhiéu Diéu chinh lwong & murc vira phai

Ty Ié nwdc voi gao

Tran khong phi hop Giam lwong nuéc
L&i chirc nang Chon dung chirc nang
Mui vi nhya Hién twgng binh thuong Sau khi str dung n6i com dién vai lan, mui

vi sé tr@ lai binh thwong.

Dau tién hay rat phich cadm dién, ndi com
dién van 16i sau khi ngudi, hay lién hé voi
nhan vién dich vu khach hang.

Man hinh ky thuat sé hién | L6i bo mach hodc cam
thi ma 16i E1, E2, E3, E4 bién

Khi can hé tro, vui long lién hé trung tdm bao hanh:

Cong ty TNHH Arcelik Hitachi Home Appliances Sales Viét Nam
- Website: https://www.hitachi-homeappliances.com/vn-vn/

- Email: contact. AHVN@ arcelik-hitachi.com

- Hotline: 1800 65 60
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Arcelik Hitachi Home Appliances (Thailand) Ltd.



